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Vorspeisen 

Terrine von der Erftland-Forelle  

mit ihrem Kaviar 

 an Feldsalat in Granatapfel-Dressing 

850  10,80 

 

Kokos-Curry-Tarte  

mit Hühnchen und Auberginen  

an kleinem Salat 

851    9,50 

 

Krebsschwanzsuppe mit Sahnehäubchen 

852    7,20 

 

Hauptgerichte 

Burgunderbraten vom Eifel-Hirsch  

mit Rotkohl, Butterspätzle und Preiselbeeren 

853  14,50 

 

Entenbrust, rosa gebraten  

mit Cranberrie-Portweinsoße,  

frischen Bandnudeln und Feldsalat 

854  16,80 

 

Rinderfilet auf Steinpilzsauce  

dazu Kartoffelkroketten und Salat 

855  19,50 

 

Desserts 

Mandelmilch-Nougat-Parfait  

auf Espressoschokoladensoße 

856    6,80 

 

Weihnachtliche Crème Brûlée  

mit Brandy-Apfel und Zimt 

857    6,00 

 

Unsere Weinempehlungen 

weiß 

Unser Hauswein!!! Kallfelz Mosel-Riesling feinherb 

Glas 0,2l 5,00 

Rioja Vino Blanco DO weißer Rioja  Finca la Emperatriz 

Glas 0,2l 5,60 

rosé 

Montepulciano d’Abruzzo Rosé  Farnese 

Glas 0,2l 4,80 

rot 

Organic  100% Monastrell aus ökologischem Anbau, Bodegas Luzon 

Glas 0,2l 4,90 

 

Mehr Auswahl findet Ihr in unserer Getränkekarte 


